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VNITRNI RAD SKOLNI KUCHYNE
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Obédy budou ptivezeny na zakladé smlouvy uzaviené se Skolni vyvatovnou.

2. Po ptivezeni budou do jidelny tepla jidla ptivezena v termoportech a vlozena piedem do

vyht4té vyhtivaci vany.

Poté bude zmétena teplota vSech potravin a zapsana do ptipravené tabulky.

4. Piivezené studené potraviny (salaty, moucniky, ovoce, jogurty, apod.) budou ulozeny do

lednice az do doby vydeje ob&du.

Pracovnice poté pfipravi na jidelni stoly hluboké talife a potfebné (podle jidelnicku).

6. Zaci piichazi po posledni vyuéovaci hodiné v doprovodu téidni ugitelky, ktera ma dohled
Vv jidelné.

7. Polévku pracovnice stravovani nalije do mis, které donese na stoly zakl a nalije Zakiim
polévku na pfipravené talite.

8. Zaci pak odnesou $pinavy talii — za dohledu — na pojizdny stolek a pak sami dochazeji k
vydejnimu pultu, kde jim pracovnice stravovani da jidlo na talif a sami si ho odnaseji ke
stolim.

9. Salaty — budou na stole v misach, z4ci si je nabiraji do pfipravenych misek, popft.si vezmou
pfipraveny moucnik, apod.

10. Na stole budou i skleni¢ky a piti v nadobéch.

11. Prazdné talite odkladaji opét na pojizdny vozik — zbytky jidel se davaji do pfipravenych
nadob.

12. Po skonceni vydeje a odchodu zaki, pracovnice na myti nadobi odveze Spinavé nadobi do
kuchyrky, kde bude umyto — bilé nadobi v mycce, ostatni v diezu.

13. Umyté gastronadoby budou vloZeny do termoportt a pfipraveny na dalsi den.
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